BURG
BEVEFRUNGEN

café esskultur bar

nno 1332 -

Willkommen 1in der Burg Beverungen

Die im 13. Jahrhundert errichtete Niederungsburg wurde 2018-2021 fast vollstandig saniert
und restauriert. Die moderne Innenarchitektur und das spannende Lichtszenario verbinden
sich mit dem historischen Mauerwerk zu einem stilvollen Ensemble mit 1intensiver Wirkung.

Ein Ort, der sich trotzdem noch ein bisschen von seinem alten Geheimnis bewahrt hat. In
verschiedenen Bereichen kdnnen Sie mit allen Sinnen genielien.

Erleben Sie bei Kerzenschein und ausgewdhlten Weinen einen gemltlichen Abend vor dem of-
fenen Kamin in der Burg Beverungen.

Thre Familie Weber und Team
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VORSPFISEN

Carpaccio vom Black Angus 14
Rauke / Pinienkerne / Kapernfrichte / Brot

Garnelen 1in Knoblauchbutter 15
Lauch / Zwiebeln / Kirschtomaten / Brot / Salatbouquet

Tatar vom gebeizten Saibling 16
Saibling / Honig-Senf / Apfel / Zwiebeln / Pumpernickel




Beverungen Weserbriicke
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SUPPEN
Bouillon vom Tafelspitz

Tafelspitz / Eierstich / Mohren

Tomatensuppe
Warburger Brewhouse Gin / Tomate / (Sahne)

Zwiebelsuppe
Zwiebeln / Croutons







SALATFE

Frische Blattsalate
Apfel-Mango Dressing / Mozzarella / Kirschtomaten / Zucchini /
Zwiebeln / Paprika / Rosmarinkartoffeln

Wildkrautersalat

Creme-Fraiche Dressing / Hahnchenfiletstreifen / Grana Padano /
Rosmarinkartoffeln

Toppings
Rinderfiletstreifen / Garnelen gebraten / Fjordlachsfilet

p.
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VEGAN

VEGEFTARISCH

Teigtaschen
Saisonale Fullung / Zwiebeln / Kirschtomaten / Zucchini

Hausgemachte Falafel
Linsencurry / Gemisestreifen / Kokosmilch

Linguine 1in Triffel-Sahne
Champignons / Rucola / Parmesan / Triffel / Kirschtomaten

18

20

22







FISCH

Fischpfanne 29
Garnelen / Lachsforelle / Muscheln / Zander / Paprika / Zwiebeln /
Champignons / Riesling-Sahne Sauce / Basmatireis
Fjordlachs auf schwarzen Linguine 29
Zucchini / Kirschtomaten / Zitronenschaum

32

Triologie
Forelle / Zander / Lachsforelle / Zitronenkartoffelstampf /
Kirschtomaten / Romanesco
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Rumpsteak
Rumpsteak
Rumpsteak
Rib-Eye Steak
Filetsteak

Filetsteak

200g
250g
350g
400g
200g

250g

26

28

31

33

25,

33

Filetsteak

STFAKS

Rumpsteak

medium rare
50°C

medium
55°C

medium well
60°C

Rib-Eye .Steak™

T






Pommes 4
mit Ketchup / Mayonnaise

Kroketten 4
Ofenkartoffel 4
mit Frischkase

StRkartoffelstampf 5
Bratkartoffeln 5

mit Speck und Zwiebeln

Zwiebeln 3

Romanesco S
mit Sauce Hollandaise

Champignons gebraten 5
Pfannengemise 5
Gemischter Salat 7

Basilikum-Mayonnaise
Krauterbutter
Pfeffersauce
Sauce Cafe de Paris

NN NN

Aus diesen Beilagen kann kein eigenstandiges Hauptgericht zusammengestellt werden.







BURG SPFEISEN

Rind
Burger vom heimischen Rind 19
Champignons / Zwiebeln / Brie / Preiselbeeren / Pommes /

Basilikum-Mayonnaise / hausgemachte Brioche

Steaktatar 24
160g Rinderfilet / Zwiebeln / Eigelb / Kapern / Bauernbrot

Gefluegel

Geschnetzeltes vom gekrauterten Landhahn 22
Champignons / Zwiebeln / Tomaten / Auberginen / Linguine / Grana Padano

Maispoulardenbrust 24

Champignons / Paprika / Kirschtomaten geschmorrt /
Sulkkartoffelstampf / Hollandaise

Kalb

Schnitzel vom Kalb 28
Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Salat / Apfel Mango Dressing

Fir Umbestellungen wird ein angemessener Preis berechnet.




Beverungen Weserbriicke
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schwein

Schnitzel vom Schwein 24
Champignons / Rotwein Jus / Pommes / Salat aus der Region

Medaillons vom Krauterschwein 28
Gemlse saisonal / getrUffeltes Kartoffelplree / Pfeffersauce

rarnrmn

Haxe vom Irischen Lamm 29
Bohnen / Speck / Zwiebeln / Rosmarinkartoffeln / Krauterjus

variationen

Filetspitzen vom Rind und Schwein 25
Teriyakisauce / Champignons / Zwiebeln / Paprika / Tomaten / Curryreis

Burgherrenpfanne 27

Schweinemedaillons / Hdhnchenmedaillons / Rindermedaillons / Rauchwurst /
Schweinebauch / Pfannengemise / Bratkartoffeln / Sauce

Fir Umbestellungen wird ein angemessener Preis berechnet.







FUER DIF KLFINEN

Linguine 6
Hausgemachte Tomatensauce / Krauter

Kinderschnitzel 8
Pommes / Erbsen / Mdhren / Mayonnaise / Ketchup

Kindereis 3
Vanilleeis / Schokoladensauce / Smarties

Fir Umbestellungen wird ein angemessener Preis berechnet.







DESSERT

Panna Cotta 7
Frichte saisonal / Fruchtpliree
‘a’
QV? Triologie vom Sorbet 8
VEGAN Mango / Himbeer / Zitrone

Créeme Brulée 8
Frichte saisonal / karamellisiert







Hausgemachte Schokoladenbrownies
Blaubeersorbet / Schokoladencrumble / Frichte saisonal / Waldbeersauce

Hausgemachter Kaiserschmarrn ,Zubereitungszeit etwa 25 Minuten
Mandeln / Rosinen / hausgemachtes Apfelmus / Preiselbeeren /
Puderzucker / Vanilleeis

Kaseplatte
Grana Padano / Téte de Moine / Feigensenf / Brot

10

10
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CAFE-SPEZIALITAETEN

Café Creme Tasse M / Tasse L 3,40/3,90
Frisch nach dem Espresso-Verfahren gebriht

Café au lait 3,90

Ein grofer Café Creme mit viel heifl aufgeschdumter Milch

Cappuccino 3,60
Ein kraftiger Espresso mit feincremiger Milch

Latte Macchiato 4,50
Heilte Milch, Espresso und aufgeschaumte Milch

Ice Latte Macchiato 4,50
Kalte Milch, heiRer Espresso und kalt aufgeschaumte Milch

Espresso Einfach/Doppelt 3,00/3,80

Fein gemahlener unter hohem Druck aufgebrihter Espresso

Espresso Macchiato 3,50
Kraftiger Espresso mit heilt aufgeschdumter Milchschaumkrone

Espresso mit Vanilleeis 5,90
Eine Kugel Vanilleeis mit einem doppelten Espresso Ubergossen

HeiRe Schokolade 4,80

Feinste Kuvertire mit frischer Vollmilch und Sahnehdubchen

Schok-Mok 5,80

HeiRe Schokolade mit einem Espresso und Schlagsahne

HeiRe Schokolade mit Amaretto oder Rum 6,50
Feinste Kuvertlre mit frischer Vollmilch und Sahnehdubchen







TEE-SPEZIALITAETEN

im Kédnnchen serviert

Alberta Rodeo 9

Bio-Schwarztee-Krauter

Master Mint 9

Bio-Pfefferminze

High Darling 9

Bio-Schwarztee-Darjeeling

Garden Party 9

Bio-Frlichtetee

Low Rider 9

Bio-Grintee China

Gin Soul (alkoholfrei) 9

Bio-Krautertee

Heidi's Delight 9

Bio-Krautertee

Straight Forward 9

Bio-Schwarztee Assam

Smooth Operator 9
Bio-Kamillenblitentee







ALKOHOLFRFIF GETRAENKF

FUrst v. Metternich Kola 0,25 1 3,00
Flirst v. Metternich Kola Zero 0,20 1 3,00
Flirst v. Metternich Zitronenlimo 0,25 1 3,00
FlUrst v. Metternich Orangenlimo 0,25 1 3,00
Tafelwasser still/spritzig 0,35 1 2,80
Tafelwasser still/spritzig 0,75 1 8,00
FUrst v. Metternich still/spritzig 0,25 1 2,80
FUrst v. Metternich still/spritzig 0,75 1 8,00
Schweppes Indian Tonic 0,20 1 3,50
Schweppes Dry Tonic Water 0,20 L 3,50
Schweppes Russian Wild Berry 0,20 1 3,50
Schweppes Ginger Beer 0,20 1 3,50
Th. Henry Tonic Water 0,20 1 3,50
Th. Henry Bitter Lemon 0,20 1 3,50
Th. Henry Ginger Ale 0,20 L 3,50
Fever Tree Indian Tonic 0,20 1 3,50

Fever Tree Mediterran Tonic 0,20 1 3,50




Beverungen Weserbriicke

e
S e R TR
| ﬁ.ﬂ'“:r'hﬂ'\“m{.}} L 4Y - el Dk e e P rY.
- !iih.'. ¥ 1-..,’-'-' | TR Y3 LT '.-"-:,'.'-.'.':-'-:"'!-'.' ,-',"_.-. dir.

" LT = J
iy, Ty Pk e, e S e e
i

k Fr 2

1-“"“1 "l v ,hiu.;;'i'-r-h;:lrﬂn-';f-u-"- I'-a.' '--"'I'EI"%W
LY - -
A AR

I-
« e
i




CREYDT-FRUCHTSAFEFTFE
UND SCHORLFEN

Orange 0,2/0,4 1 3,00/5,00
Maracuja 0,2/0,4 1 3,00/5,00
Traube 0,2/0,4 1 3,00/5,00
Apfel klar 0,2/0,4 1 3,00/5,00
Apfel naturtrib 0,2/0,4 1 3,00/5,00
Banane 0,2/0,4 1 3,00/5,00
Kirsche 0,2/0,4 1 3,00/5,00
Ananas 0,2/0,4 1 3,00/5,00
Rhabarber 0,2/0,4 1 3,00/5,00
Cranberry 0,2/0,4 1 3,00/5,00
ALLE SAFTE SIND AUCH ALS SCHORLEN ERHALTLICH
Saftschorle 0,2 1 2,50
0,4 1 5,00

0,8 1 9,00







BIEFREF VOM FASS

Warburger Pils 0,30/0,50 1 3,50/5,50
Warburger Urtyp 0,30/0,50 1 3,50/5,50
Alster 0,30/0,50 1 3,50/5,50
Cola-Bier 0,30/0,50 1 3,50/5,50
FIL ASCHENBIERF
Krombacher alkoholfrei 0,0% 0,33 1 3,00
Warburger Radler alkoholfrei 0,33 1 3,50
Warburger Apfel-Cider 0,33 1 3,50
Warburger Weizen naturtruib 0,50 1 5,50
Warburger Weizen alkoholfrei 0,50 1 5,50
WARBURGFER LIMONADFEN
Cola-Orangen-M1ix 0,33 1 3,50
Zitrone 0,33 1 3,50

Orange 0,33 1 3,50







