
Willkommen in der Burg Beverungen

Die im 13. Jahrhundert errichtete Niederungsburg wurde 2O18-2O21 fast vollständig saniert 
und restauriert. Die moderne Innenarchitektur und das spannende Lichtszenario verbinden 
sich mit dem historischen Mauerwerk zu einem stilvollen Ensemble mit intensiver Wirkung.

Ein Ort, der sich trotzdem noch ein bisschen von seinem alten Geheimnis bewahrt hat. In 
verschiedenen Bereichen können Sie mit allen Sinnen genießen.

Erleben Sie bei Kerzenschein und ausgewählten Weinen einen gemütlichen Abend vor dem of-
fenen Kamin in der Burg Beverungen.

Ihre Familie Weber und Team





VORSPEISEN
 
Carpaccio vom Black Angus   14
Rauke / Pinienkerne / Kapernfrüchte / Brot

Garnelen in Knoblauchbutter 15 
Lauch / Zwiebeln / Kirschtomaten / Brot / Salatbouquet

Tatar vom gebeizten Saibling 16  
Saibling / Honig-Senf / Äpfel / Zwiebeln / Pumpernickel 
 





SUPPEN

Bouillon vom Tafelspitz 6  
Tafelspitz / Eierstich  / Möhren
 
Tomatensuppe 6 
Warburger Brewhouse Gin / Tomate / (Sahne) 

Zwiebelsuppe 7  
Zwiebeln / Croutons 

VEGAN





SALATE

Frische Blattsalate  16  
Apfel-Mango Dressing / Mozzarella / Kirschtomaten / Zucchini /  
Zwiebeln / Paprika / Rosmarinkartoffeln 

Wildkräutersalat 16 
Creme-Fraiche Dressing / Hähnchenfiletstreifen / Grana Padano /  
Rosmarinkartoffeln

Toppings   p.P. 7
Rinderfiletstreifen / Garnelen gebraten / Fjordlachsfilet





VEGETARISCH 

Teigtaschen 18 
Saisonale Füllung / Zwiebeln / Kirschtomaten / Zucchini

Hausgemachte Falafel 2O 
Linsencurry / Gemüsestreifen / Kokosmilch

Linguine in Trüffel-Sahne 22 
Champignons / Rucola / Parmesan / Trüffel / Kirschtomaten

VEGAN

VEGAN





FISCH

Fischpfanne 29 
Garnelen / Lachsforelle / Muscheln / Zander / Paprika / Zwiebeln /  
Champignons / Riesling-Sahne Sauce / Basmatireis

Fjordlachs auf schwarzen Linguine   29  
Zucchini / Kirschtomaten / Zitronenschaum

Triologie   32  
Forelle / Zander / Lachsforelle / Zitronenkartoffelstampf /  
Kirschtomaten / Romanesco

®





Für Umbestellungen wird ein angemessener Preis berechnet.  

STEAKS

Rumpsteak 2OOg 26

Rumpsteak 25Og  28

Rumpsteak 35Og  31

Rib-Eye Steak 4OOg 33

Filetsteak 2OOg 29

Filetsteak 25Og 33

medium rare 
5O°C

medium 
55°C

medium well 
6O°C

Filetsteak Rumpsteak Rib-Eye Steak

(▲ (▲ (▲





Für Umbestellungen wird ein angemessener Preis berechnet.  

Pommes   4  
mit Ketchup / Mayonnaise

Kroketten 4

Ofenkartoffel   4 
mit Frischkäse

Süßkartoffelstampf 5

Bratkartoffeln 5
mit Speck und Zwiebeln

Zwiebeln 3

Romanesco 5
mit Sauce Hollandaise

Champignons gebraten 5

Pfannengemüse 5

Gemischter Salat 7

Basilikum-Mayonnaise 2
Kräuterbutter 2
Pfeffersauce 2
Sauce Cafe de Paris 2

Aus diesen Beilagen kann kein eigenständiges Hauptgericht zusammengestellt werden. 





Für Umbestellungen wird ein angemessener Preis berechnet.  

BURG SPEISEN

Rind

Burger vom heimischen Rind   19  
Champignons / Zwiebeln / Brie / Preiselbeeren / Pommes /  
Basilikum-Mayonnaise / hausgemachte Brioche

Steaktatar 24 
16Og Rinderfilet / Zwiebeln / Eigelb / Kapern / Bauernbrot

Gefluegel
 
Geschnetzeltes vom gekräuterten Landhahn 22 
Champignons / Zwiebeln / Tomaten / Auberginen / Linguine / Grana Padano

Maispoulardenbrust 24 
Champignons / Paprika / Kirschtomaten geschmorrt /  
Süßkartoffelstampf / Hollandaise

Kalb

Schnitzel vom Kalb 28 
Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Salat / Apfel Mango Dressing
 



Für Umbestellungen wird ein angemessener Preis berechnet.  



Für Umbestellungen wird ein angemessener Preis berechnet.  

Schwein 

Schnitzel vom Schwein  24  
Champignons / Rotwein Jus / Pommes / Salat aus der Region

Medaillons vom Kräuterschwein  28  
Gemüse saisonal / getrüffeltes Kartoffelpüree / Pfeffersauce

Lamm

Haxe vom Irischen Lamm 29  
Bohnen / Speck / Zwiebeln / Rosmarinkartoffeln / Kräuterjus

Variationen

Filetspitzen vom Rind und Schwein   25  
Teriyakisauce / Champignons / Zwiebeln / Paprika / Tomaten / Curryreis
 
Burgherrenpfanne 27 
Schweinemedaillons / Hähnchenmedaillons / Rindermedaillons / Rauchwurst / 
Schweinebauch / Pfannengemüse / Bratkartoffeln / Sauce

 





Für Umbestellungen wird ein angemessener Preis berechnet.  

FUER DIE KLEINEN 

Linguine    6  
Hausgemachte Tomatensauce / Kräuter
 
Kinderschnitzel 8 
Pommes / Erbsen / Möhren / Mayonnaise / Ketchup

Kindereis   3  
Vanilleeis / Schokoladensauce / Smarties





DESSERT 

Panna Cotta    7 
Früchte saisonal / Fruchtpüree

Triologie vom Sorbet   8 
Mango / Himbeer / Zitrone
 
Crème Brulée 8
Früchte saisonal / karamellisiert

VEGAN





Hausgemachte Schokoladenbrownies    9  
Blaubeersorbet / Schokoladencrumble / Früchte saisonal / Waldbeersauce
 
Hausgemachter Kaiserschmarrn „Zubereitungszeit etwa 25 Minuten“ 1O 
Mandeln / Rosinen / hausgemachtes Apfelmus / Preiselbeeren /  
Puderzucker / Vanilleeis

Käseplatte    1O  
Grana Padano / Tête de Moine / Feigensenf / Brot





Für Umbestellungen wird ein angemessener Preis berechnet.  

CAFE-SPEZIALITAETEN
Café Creme Tasse M / Tasse L  3,4O/3,9O 
Frisch nach dem Espresso-Verfahren gebrüht

Café au lait  3,9O 
Ein großer Café Creme mit viel heiß aufgeschäumter Milch

Cappuccino  3,6O 
Ein kräftiger Espresso mit feincremiger Milch

Latte Macchiato  4,5O 
Heiße Milch, Espresso und aufgeschäumte Milch

Ice Latte Macchiato  4,5O 
Kalte Milch, heißer Espresso und kalt aufgeschäumte Milch 

Espresso  Einfach/Doppelt 3,OO/3,8O 
Fein gemahlener unter hohem Druck aufgebrühter Espresso

Espresso Macchiato 3,5O 
Kräftiger Espresso mit heiß aufgeschäumter Milchschaumkrone

Espresso mit Vanilleeis 5,9O 
Eine Kugel Vanilleeis mit einem doppelten Espresso übergossen

Heiße Schokolade 4,8O 
Feinste Kuvertüre mit frischer Vollmilch und Sahnehäubchen

Schok-Mok  5,8O 
Heiße Schokolade mit einem Espresso und Schlagsahne

Heiße Schokolade mit Amaretto oder Rum 6,5O 
Feinste Kuvertüre mit frischer Vollmilch und Sahnehäubchen





Für Umbestellungen wird ein angemessener Preis berechnet.  

TEE-SPEZIALITAETEN
im Kännchen serviert

Alberta Rodeo 9 
Bio-Schwarztee-Kräuter

Master Mint 9 
Bio-Pfefferminze

High Darling 9 
Bio-Schwarztee-Darjeeling

Garden Party 9 
Bio-Früchtetee

Low Rider 9 
Bio-Grüntee China

Gin Soul (alkoholfrei) 9
Bio-Kräutertee

Heidi's Delight 9 
Bio-Kräutertee

Straight Forward 9 
Bio-Schwarztee Assam

Smooth Operator 9 
Bio-Kamillenblütentee





Für Umbestellungen wird ein angemessener Preis berechnet.  

ALKOHOLFREIE GETRAENKE
Fürst v. Metternich Kola  O,25 l 3,OO
Fürst v. Metternich Kola Zero  O,2O l 3,OO 
Fürst v. Metternich Zitronenlimo O,25 l 3,OO 
Fürst v. Metternich Orangenlimo O,25 l 3,OO 

Tafelwasser still/spritzig O,35 l 2,8O 
Tafelwasser still/spritzig O,75 l 8,OO 
Fürst v. Metternich still/spritzig O,25 l 2,8O 
Fürst v. Metternich still/spritzig O,75 l 8,OO 

Schweppes Indian Tonic O,2O l 3,5O 
Schweppes Dry Tonic Water O,2O l 3,5O 
Schweppes Russian Wild Berry O,2O l 3,5O 
Schweppes Ginger Beer O,2O l 3,5O 

Th. Henry Tonic Water O,2O l 3,5O 
Th. Henry Bitter Lemon O,2O l 3,5O 
Th. Henry Ginger Ale O,2O l 3,5O 

Fever Tree Indian Tonic   O,2O l 3,5O 
Fever Tree Mediterran Tonic O,2O l 3,5O 





Für Umbestellungen wird ein angemessener Preis berechnet.  

CREYDT-FRUCHTSAEFTE 
UND SCHORLEN

Orange O,2/O,4 l 3,OO/5,OO 
Maracuja O,2/O,4 l 3,OO/5,OO 
Traube O,2/O,4 l 3,OO/5,OO 
Apfel klar O,2/O,4 l 3,OO/5,OO 
Apfel naturtrüb O,2/O,4 l 3,OO/5,OO 
Banane O,2/O,4 l 3,OO/5,OO 
Kirsche O,2/O,4 l 3,OO/5,OO 
Ananas O,2/O,4 l 3,OO/5,OO 
Rhabarber O,2/O,4 l 3,OO/5,OO 
Cranberry O,2/O,4 l 3,OO/5,OO 

A L L E  S Ä F T E  S I N D  A U C H  A L S  S C H O R L E N  E R H Ä L T L I C H

Saftschorle O,2 l 2,5O 
 O,4 l 5,OO 
 O,8 l 9,OO 





Für Umbestellungen wird ein angemessener Preis berechnet.  

BIERE VOM FASS
Warburger Pils  O,3O/O,5O l 3,5O/5,5O 
Warburger Urtyp O,3O/O,5O l 3,5O/5,5O 
Alster O,3O/O,5O l 3,5O/5,5O 
Cola-Bier O,3O/O,5O l 3,5O/5,5O  

FLASCHENBIERE
Krombacher alkoholfrei O,O% O,33 l 3,OO  
Warburger Radler alkoholfrei O,33 l 3,5O 
Warburger Apfel-Cider O,33 l 3,5O  
Warburger Weizen naturtrüb O,5O l 5,5O  
Warburger Weizen alkoholfrei O,5O l 5,5O 

 
WARBURGER LIMONADEN

Cola-Orangen-Mix O,33 l 3,5O 
Zitrone O,33 l 3,5O 
Orange O,33 l 3,5O 




